ROTEIRO DE PESQUISA: REINOS |

Objetivo Geral: Conhecer o reino Monera que relne seres unicelulares e procariontes.
Conhecer o reino Protoctista que retne seres eucariontes. Conhecer o reino Fungi que
reune seres eucariontes, unicelulares ou pluricelulares.
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Inicio do roteiro: / / Término do roteiro: / / HmORImLImH
AVALIACAO
OBJETIVOS ATIVIDADES FP%"égEjSD: DO
EDUCADOR
1 - Compreender a Ler p. 73;
divisao do reino Ha bactérias presentes no
Monera: Archaea e NOSSO organismo que o CIE 7
Bacteria e os protegem, explique com
beneficios de certas suas palavras como ocorre
bactérias. essa relacao benéfica.
2 — Compreender Ler p. 74, “.Esf.rutura celular
. das bactérias”;
como ¢ a estrutura Desenhar uma bactéria e CIE7
bacteriana. .
suas estruturas basicas.
Ler texto no Youtube sobre
a bactéria que causa Youtube
3_Pp ~ tuberculose;
rogressao Qual é o tempo do
geomeétrica da P
~ tratamento completo da
reproducgao das tuberculose?-
bactérias. R ) ANEXO |
Responder o anexo |;
Responder a questéao 7, CIE 7
p.88.
Ler p. 74 e 75 “As bactérias
na cadeia alimentar”;
Elaborar uma cadeia
4 — Cadeia alimentar. alimentar, diferente do livro, CIE 7
com a presenca das
bactérias autotrofas e das
bactérias decompositoras.
No processo de producio
do iogurte sdo empregados
os lactobacilos, bactérias .
5 — Vamos fabricar que fazem a fermentacéao LABORATORIO
iogurte? do leite; ANEXO ||

ApoOs a atividade,
responder as questdes do
Anexo Il.
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6 — Conhecer o reino
dos protoctistas.

Ler o texto p. 78, 79 e 80;
Responder questdo 2 a e 2
b, p. 88;

Ler o texto “A importancia
das algas e dos
protozoarios”, p.81;
Responder a questéo 2 ¢, p.
88.

CIE7

7 — Entender a
fagocitose.

Ler a p.80;

Procurar no dicionario o
significado da palavra
fagocitose;

Ver o video sobre
fagocitose no youtube
Registrar com suas palavras
como ocorre a fagocitose;
Fazer a questéo 5, p.88.

CIE7
DICIONARIO

Youtube

8 — Conhecendo o
reino dos fungos.

Ler p. 82 e 83;
“Caracteristicas dos fungos,
alimentacao dos fungos e
reprodugao dos fungos”;
Responder a questéo 6, p.
88.

CIE7

9 — As relagoes
ecolégicas dos
fungos.

Ler o texto “O modo de vida
dos fungos”, p. 84;

Ler “A importancia dos
fungos”, p. 85;

Responder a questéo 4,
p.88.

CIE7

10 — Recontando a
historia da descoberta
da penicilina

Ler o texto “Saiba mais!”, p.
85;

Ver o video “La vem
histéria...penicilina” no
Youtube ou no Google
Recontar essa historia em
forma de quadrinhos.

CIE7
INTERNET

Youtube/Google

Anexo I:

As bactérias crescem até certo tamanho e, na sequéncia, se reproduzem por divisdo binaria (forma
de reprodugdo assexuada). Em condi¢cbes adequadas, uma bactéria pode dividir-se em duas, em
média, a cada vinte minutos. A partir de uma simples bactéria, apos 2 horas qual sera a quantidade

delas? E apds 4 horas?

Registre seu pensamento matematico.
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Anexo Il

1 jarra grande.
Lamina e laminula.

>
-

> Microscopio.
> Conta-gotas.
>

Lapis e papel.
Procedimento

1. Pegue uma gota de leite e coloque sobre uma lamina. Pingue uma gota de agua e cubra-a
com a laminula. Nao deixe formar bolhas de ar.

2. Observe a lamina ao microscopio. Comece pelo menor aumento e amplie-o aos poucos.
Desenhe o que vocé observou.

3. Peca a um adulto que ferva todo o leite e, ainda morno, coloque-o na jarra.
Adicione todo o iogurte no leite.

5. Tampe a jarra e deixe repousar. Mantenha em local adequado (se necessario, cubra com
panos de prato para que o conteudo da jarra se mantenha aquecido).

No dia seguinte, observe o resultado e registre-o por escrit.

Pegue, agora, uma gota do conteudo da jarra e coloque-o sobre a lamina. Faga o mesmo
procedimento: pingue uma gota de agua, cubra-a com a laminula e nao deixe formar bolhas
de ar.

8. Observe essalamina ao microscopio. Comece pelo menor aumento e amplie-o aos poucos.
Desenhe o que vocé observou.

Lactobacilos e a fabricagao de iogurte

Os seres vivos obtém energia de diferentes modos. Algumas bactérias, por exemplo, o fazem
por meio da fermentacdo. Algumas industrias utilizam essas bactérias para fabricar produtos que
dependem da fermentag&o, como pées, queijos, bebidas alcodlicas e iogurtes.

No processo de producdo do iogurte sdo empregados os lactobacilos, bactérias que fazem a
fermentacao do leite.

Objetivo
> Produzir iogurte caseiro e observar os lactobacilos nele presentes.

Material
> 1L de leite.

Reinos I - 72 ano - 2020 Pagina 3



> 250 mL de iogurte natural.

Atividades
1. Comparando o aspecto do leite na jarra, antes e depois do repouso, responda:
a. Qual era o aspecto do leite antes do repouso? E 24 horas depois?
b. O que pode ter acontecido no leite durante esse periodo de repouso?
Por que é importante adicionar o iogurte ao leite ainda morno?
Por que é necessario manter a jarra em local aquecido durante o tempo de repouso?
Pesquise e responda: Qual € o beneficio dos lactobacilos para o nosso organismo?

o & b

Cite outros alimentos cuja preparagao envolve bactérias.

Y,
2

4[4

Lactobacillus bulgaricus Streptococcus thermophifus
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